LA
TOOQOUE
DE

JACQUES

TRAITEUR D'EXCEPTION

Buffet offert par notre partenaire
Traiteur ‘haut de Gamme’
Bio éthique & golt

LA TOQUE DE JACQUES
Chef traiteur Jacques BOURCE
et son équipe

MENU Pieces salées

Explosion de raisin au Foie Gras

Feuilleté d’asperges, viande des grisons et mascarpone a la truffe

Fraicheur de radis vert et fromage frais a la ciboulette

Boeuf carotte revisité

Sablé au parmesan, moelleux de tomates confites, gambas et fleur comestible
Tartine poilane, faux filet roti a la fleur de sel, moutarde de Meaux et roquette
Mini Bruschetta, sphere de gorgonzola et baby poivron confit

Finger Kenzo

Nougat de chevre frais aux fruits secs et poire au vin

Bonbon de foie gras au chocolat et fleur de sel

Pieces sucrées

Soupe de fraise et chantilly au yuzu
Feuillantine praliné et framboise
Carrément passion

Feuille a feuille, creme vanille légere
Palet chocolat et fleur de sel

BOISSONS Les softs Fau plate, eau gazeuse, jus de fruits : orange, mangue, cranberries
Les vins : 8 Vin rouge Merlot, Chateau La Bastide

Et autres surprises savoureuses
www.latoquedejacques.com
Avec le soutien aussi de KKAO REAL pour les produits issu du cacao

Organisé et soutenu par PLANETGOUT


http://www.latoquedejacques.com/

